MENU 2016-2017

muse bouche
als kleiner GrufS aus der Kiiche

*

dnseleber-Torte
mil hausgemachtem Brioche
Griiner Apfel-Lavendel Chutney

*

eeleufelmédaillon im Speckmantel
mit gratiniertem Champagner Sabayon

*

orbet von der Poire William

*

uo vom Fasan d la Normande
auf Sauerkraut Kartoffelstampf
an Calvadossofse
odler
ournedos vom Kalb auf Kerbehourzelpiiree
an Morchelsahne

*

ala Dessertbuffet
 Welcome 2017



